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Medidas y dimensiones

Especificaciones técnicas

Largo total del mueble: 703 mm

Fondo total del mueble: 948 mm

Alto total del mueble: 2065 mm

Dimensiones de la canastilla de carga: 500 mm x 500 mm

Altura máxima de vasos: 425 mm

Altura máxima de platos: 450 mm

Material estructural principal: Acero inoxidable AISI 304 (Grado alimenticio)

Potencia: 10 kW

Voltaje / Frecuencia 230 V / 60 Hz

Cargas por hora: 60-30-20-7

Ciclo de lavado: 60 - 120 - 180 segundos 
Ciclo largo de 540 segundos

Tipo: Capota

Configuración: Dosificador de abrillantador.       Dosificador de detergente 
(DD). Bomba de desagüe (DP).   Booster Pump.

Conexión: Cable de alimentación preparado para conexión a 
pastilla

Fabricado en Italia

Atributos clave

LV-SMART-720
Lavaloza Smart 720 PA

•	 Chasis exterior de servicio pesado construido en acero inoxidable AISI 304 grado 
alimenticio para una higiene óptima.

•	 Diseño ergonómico tipo capota (hood type) con apertura vertical, ideal para 
acoplar a mesas de entrada y salida en zonas de lavado lineal.

•	 Ciclos automáticos programables que permiten ajustar los tiempos de operación 
según las necesidades específicas de vajilla o utensilios.

•	 Proceso térmico avanzado que utiliza agua caliente para garantizar un enjuague y 
sanitización de nivel profesional.

•	 Capacidad ampliada en la cámara de lavado que permite procesar de manera segura 
tanto piezas delicadas como charolas y utensilios de cocina de mayor tamaño.

•	 Equipo de uso industrial exclusivo para restaurantes, hoteles, cafeterías y 
comedores industriales (canal HORECA).

Lavalozas comercial automático tipo capota (hood type) con estructura 
de acero inoxidable 304 grado alimenticio, diseñado para la higienización 
rápida y de gran volumen de vajilla, charolas y utensilios en el sector 
HORECA. Su sistema de apertura vertical optimiza los tiempos de carga 
y descarga en cocinas profesionales exigentes.
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